Area de Oportunidad

LICE N CIATU RA E N - Representa la tercera fuente de captacion de
divisas.
»
AD M I N IST RAC I o N *Productor del 8.5% del PIB nacional.
D E E M PR ESAS * Generador de mas de 4 millones de empleos
p directos. *Fuente SECTUR

* Practicas en el primery unico "Hotel-Escuela en
Querétaro” en alianza con Hotel Misidn.

» Laboratorio de gastronomia.

* Plan de estudios actualizados y disefnado acorde a
las necesidades del mercado laboral.

* Practicas en empresas con proyectos reales en
estancias profesionales.

* Programa de movilidad a Francia. (Dependera del
calendario de AMESTUR)

* Talleres y conferencias por parte de organismos
reconocidos a nivel nacional e internacional.

¢ Diplomados de reconocimiento intermedio de
habilidades, que te permitira incursionar en el
ambito laboral

TRABAJARAS EN:

* Administracion hotelera.
* Administracién y operacién de alimentos y bebidas.

UNIVERSIDAD * Organizacién de eventos.

C UAU H T E M o c * Agencias de viajes.

e Turismo sustentable. (Promocién patrimonio cultural
y natural)




Conocer
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Administracion de empresas turisticas

Primer Cuatrimestre
Fundamentos de administracion
Introduccion a las técnicas
culinarias

Contabilidad basica
Introduccidn al turismo
Antropologia y sociologia,del
turismo

Expresion oral y escrita
Herramientas tecnoldgicas

Segundo Cuatrimestre
Estructuras’administrativas

del turismo

Cocind mexicana

TuriSmo alternativo
Introduccion al derecho
Comunicacion efectiva
Metodologia de la investigacion
software turistico

Tercer Cuatrimestre
Administracion hotelera

y recurso humano

Cocina internacional

Operacion de restaurantes y bares
Historia del arte y la cultura
Derecho laboral

Matematicas financieras
Economia del turismo

Cuarto Cuatrimestre
Administracion de Alimentos

y Bebidas

Control de Costos de Alimentos
y Bebidas

Operacion de Agencias de Viajes
Vitivinicultura y Enologia
Geografia Turistica Nacional
Legislacion Turistica

Marketing Turistico

Quinto Cuatrimestre
Chocolateria y confiteria

Analisis e interpretacion de
estados financieros

Disefio y logistica de grupos y
convenciones

Patrimonio turistico naciopal
Crecimiento econémico/del entorno
turistico

Promocioén y difusién de espacios
turisticos

Optativa |

Sexto/Cuatrimestre
Liderazgo

Cogina molecular y cocina fusion
Auditoria turistica

Turismo sustentable

Geografia turistica internacional
Imagen publica, protocolo y etiqueta
negociacion y venta

Séptimo Cuatrimestre
Direccion y administracion
Estratégica del turismo
Benchmarketing turistico

Circuitos turisticos nacionales

e internacionales

Patrimonio tdristico internacional
Negocios tUristicos internacionales
Servicigfsocial |

Optativa Il

Octavo Cuatrimestre
Desarrollo de emprendedores
Hospitalidad del turismo
Calidad turistica

Direccion financiera
Desarrollo ético profesional
Proyecto de inversion turistica
Servicio social Il

Noveno Cuatrimestre
Estancia profesional
Estudio independiente

Optativas

Desarrollo humano

Desarrollo sustentable
Habilidades gerenciales y
liderazgo

Habilidades para la mediacion
y resolucion de conflictos

Excelencia académica
a tu alcance



